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El Priorat se interesa por las dmboas
de Gundivés para la crianza de vinos

Ningun taller
artesanal se atreve
por ahora a trabajar
con mayores
formatos que

los tradicionales

LUIS DiAZ
MONFORTE-/ LA VOZ

La memoria del barro en todo
lo relacionado con los procesos
de elaboraci6n del vino parece
haberse perdido en la Ribeira
Sacra. Pero eso no quiere decir
que en su momento no tuviese
cabida en las bodegas. «E algo
parecido 4s prensas dos lagares.
As pedras ainda se ven por ai,
pero non queda conciencia do
seu usoy, apunta Tomas Lopez,
oleiro de Gundivés, la cerdmi-
ca tradicional de esta zona. Las
4mboas se fabrican desde hace
tiempo para uso fundamental-
mente ornamental. A lo sumo,
las viejas piezas se aprovechan
en algunas casas para guardar el
vinagre. Desde que este alfare-
ro de Sober sugiri6 la posibili-
dad de utilizarlas para la crian-
za del vino, buen ntimero de bo-
degas de dentro y fuera de Gali-
ciale han trasladado su interés.
Una de las propuestas viene del
Priorat.

«Consultamos la posibilidad
de que nos fabricasen unas 4n-
foras en Gundivos. Me hacia mu-
cha ilusi6n por tratarse de Gali-
cia, pero qued6 todo en el airey,
dice Sandra Estévez, en6loga de
la Vinicola del Priorat y herma-
na de Pablo Estévez, uno de los
endlogos gallegos de mayor pro-
yeccién en la actualidad.

La recuperacién del barro
Labodega catalana en la que tra-
baja pretende utilizar el barro en
elaboraciones especiales con las *
que se busca preservar la iden-
tidad del vifiedo de proceden-
cia de la uva. «Hay una tenden-

El alfarero Tomas L6pez, con una de las dmboas de Gundivés que fabrica en su taller. rol FERNANDEZ |

«El barro permite
someter al vino a un
proceso de crianza sin
el maquillaje de la
madera»

Sandra Estévez
Endloga

cia hacia la recuperacion del ba-
110 que tiene su légica. Permite
aprovechar el efecto poroso de
la vasija para la crianza de los vi-

nos, pero evitando el maquilla-
je que siempre supone la barri-
ca de madera. Me parece un re-
cipiente ideal para los vins de vi-
la, donde se trata de salvaguardar
personalidad de un determinado
lugary, dice la enéloga.

La Vinicola del Priorat, sin

zas mais grandes, de vol

maiores que 0s que estamos
acostumados a traballar. O for-
no clasico non serve e xorden
problemas de mobilidade 4 ho-
ra de facer a peza», apunta es-
te oleiro, que ahora fabrica 4m-
boas de hasta doscientos litros

embargo, tendra que esperar de capacidad.

a que Tomas Lopez se decida

adarelpasoadelante.Demo— Uso muy esporadico

mento, no lo tiene d i El fioso Alfonso R au
claro. «Non est4 desbotado de tor del libro La tinajeria tradi-

todo, pero hai que darlle unhas
voltas ao tema. Falamos de pe-

‘Pruebas en

bodegas de Ribeira
Sacra con tinajas
fabricadas

en La Mancha

Al'menos dos bodegas de la sub-
zona de Amandi estén realizan-
do pruebas con recipientes de
barro, aunque de momento no
sacaron al mercado ningiin vi-
no elaborado de este modo. Re-
gina Viarum y Algueira, ambas
ubicadas en Doade, se han vali-
do para esas experiencias de ti-
najas fabricadas en La Mancha.
A falta de mercado en la Ribei-
ra Sacra, se han dirigido a pro-
veedores «contrastados» en este
tipo de vinificaciones. Hay mis
bodegueros interesados en ex-
perimentar con el barro que to-
davia no dieron el paso adelante
o llevan sus pruebas con discre-
cién. En este lista estarfan, entre
otros, Laura Lorenzo y el chan-

‘tadino Roberto Regal.

Tomés Lépez no solo ha re-
cibido la llamada de la Vinicola
del Priorat en su taller de Gun-
divés. También se interesaron
por recuperar las amboas pa-
ra la elaboraci6n de vinos algu-
nos bodegueros de Galicia. En-
tre ellos Iago Garrido, que estd
rescatando en O Ribeiro la vi-
nificacién en 4nforas enterra-
das bajo tierra.

Al'menos para la conservacién
de los vinos, el empleo de los re-
cipientes de barro fue «bastan-
te habitual en Galicia», segtin
apunta el investigador Alfon-
so Romero en su trabajo Barro
y Vino. Una buena amistad con
seis milenios de tradici6n.

céntaras y &mboas de Gundivés
se utilizaban antafio «de forma
muy esporadica» como recipien-
tes destinados a la vinificacién.
Su referencia tiene como fuen-
te las investigaciones realizadas
por Luciano Garcia Alén sobre
esta ceramica tradicional. Gar-
cia Alén explica que la presen-
cia de las 4&mboas era frecuente
«nas adegas de pequenos collei-
teiros». La capaqdad era, segin
detalla, «de tresa sexs olasy, en-

litros

cional en la cerdmica

tret

constata en este trabajo que las

enlazonadeSober
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Primero.- Aprobar, 0 no, el

Orden del dia
Reglamento General de Junta General.
Segundo.- Aprobar, o no, la creacién de una pagina web corporativa,

‘aprobada la crea-

cion, que se haga constar en la hoja abierta @ la sociedaden el milemﬁywwnhdm“u

BORME.
‘Tercaro.- Aprobar, 0 no, 1 2
Cuarto.- Aprobar, 0 no, la del articulo 15 Junta General).
Quinto.- Aprobar, 0 no, fla del articulo 22 do i
Sexto.- Aprobar, 0 no, que ¢l consejo
Séptimo.- Aprobar, 0 no, la al parala ‘subsana-
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de instrumentos plblicos de tales acuerdos.
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